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L'evento In breve

Con l'arrivo dell’autunno, celebra i sapori
della con un festival dedicato alla
gastronomia locale.

Il centro storico si riempie di .

offrendo un viaggio tra i prodotti tipici e le eccellenze del
territorio.

L'EVENTO IN BREVE
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Promuovere i Prodotti Locali

Valorizzare le eccellenze enogastronomiche della zona, come
le farine autoctone, il miele, i vini e le birre locali, frutta e
verdura di stagione, per far conoscere la qualita e la varieta
dei prodotti autunnali.

Sostenere 'Economia Locale

Fornire una piattaforma per produttori locali, agricoltori,
artigiani e ristoratori, incentivando la crescita economica e le
collaborazioni tra le diverse realta del territorio.

Sensibilizzare il Pubblico

Sensibilizzare i visitatori sullimportanza del consumo di
prodotti stagionali e locali attraverso degustazioni,
showcooking e Ilaboratori, promuovendo una cultura
alimentare consapevole e sostenibile.

festival dei
Sapori
d’autunno
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MERCATINO
d'autunno

Durante il Festival dei Sapori d’Autunno, le vie del
centro storico di Levico Terme si trasformeranno in
una grande area mercato dedicata ai prodotti tipici
e alle eccellenze gastronomiche del territorio.

festival dei
Sapori
d’autunno

Numerosi espositori animeranno le strade con le loro
bancarelle ricche di profumi e colori d'autunno.

| visitatori potranno acquistare una vasta selezione
di prodotti:

e Specialitd enogastronomiche locali
e Formaggi, salumi, miele e confetture artigianali
* Dolci tipici della tradizione trentina
o
([ ]

Vini del territorio e birre artigianali
Prodotti da forno tipici

MERCATINO D'AUTUNNO
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MERCATINO
d'autunno

Il mercato sara il cuore pulsante del Festival, un luogo
dove acquistare, degustare e conoscere.

Non solo sapori, ma anche bellezza, manualitd, creativitd
e natura: un‘offerta ampia pensata per un pubblico
eterogeneo, capace di unire famiglie, curiosi e
appassionati di tradizioni.

MERCATINO D'AUTUNNO
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ATTIVITA COLLATERALI

Il Festival dei Sapori d’Autunno sard arricchito da una serie di attivita
collaterali pensate per offrire un‘esperienza autentica e multisensoriale.

L'obiettivo e quello di coinvolgere un pubblico ampio e diversificato: dagli
dppassionati di gastronomia e cultura locale, alle famiglie, fino agli
amanti della natura e della tradizione.

Un’‘occasione per riscoprire il piacere dei sapori autentici, gustando le
eccellenze del territorio in un‘atmosfera calda e accogliente.

ATTIVITA' COLLATERALI



LE EMOZIONI
del 2024

Scopri i momenti piu belli della scorsa edizione
attraverso questo video.
Un assaggio dell’'esperienza che ti aspetta.
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EVENTO

organizzato da
Consorzio Levico terme in Centro

: 1 Q I Consorzio Levico Terme in Centro rappresenta le attivita
A4 N\ commerciali, artigianali e ricettive di Levico Terme. E composto da
imprenditori che credono nel valore del territorio e investono con
T : Q M : passione nella sua promozione e valorizzazione.
B A s
Siamo un’organizzazione senza scopo di lucro che, ogni anno, da vita

I N C E N T R O a oltre 70 giornate di eventi, tra cui il celebre Mercatino di Natale di
Levico Terme.

Il Consorzio di chi crede in Levico
Ci impegniamo ogni giorno per rendere Levico Terme VvivQ,

accogliente e attrattiva: valorizziamo il centro storico, sosteniamo |l
commercio locale e promuoviomo una cultura dellacquisto
consapevole, contribuendo cosi allo sviluppo di un’‘economia
sostenibile e radicata nel territorio.

L'ORGANIZZATORE



se desideri partecipare
attivamente
CONTATTACI!

@ Chiara Cetto +39 345 775 2172
@ info@visitlevicoterme.it

www.Visitlevicoterme.it
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